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INFORMACJA PRASOWA

GKPJ Spółka Akcyjna stawia na rozwój
Kraków, 3 kwietnia 2009 r. – Zarząd GKPJ Spółka Akcyjna podjął decyzję o poszerzeniu składu zespołu odpowiedzialnego za rozwój nowych przedsięwzięć biznesowych. Na jego czele stanął Wojciech Stankiewicz powołany na stanowisko Wiceprezesa Zarządu.
Najważniejszym zadaniem stojącym przez zespołem będzie dynamiczny rozwój nowych konceptów biznesowych pod markami Sztuka Pieroga i Gościniec „Polskie Jadło”. GKPJ zarządza obecnie dwiema restauracjami zlokalizowanymi przy trasach szybkiego ruchu Gościniec „Polskie Jadło” (w Poczesnej k. Częstochowy i w Czechowicach Dziedzicach k. Bielska-Białej), zaś pierogi pod marką Sztuka Pieroga serwuje w nowo otwartej pierogarni w Warszawie a także pilotażowo w Krakowie. Plany Grupy przewidują otwarcie do końca br. kolejnych 3 restauracji Gościniec „Polskie Jadło” oraz poszerzenie sieci pierogarni w ramach projektu franczyzowego o 20 nowych lokalizacji.
Za rozwój obydwu konceptów bezpośrednią odpowiedzialność przejmie Wiceprezes Wojciech Stankiewicz. W jego gestii leżeć będzie zarządzanie już działającymi restauracjami, poszukiwanie nowych lokalizacji dla dalszego rozwoju obu konceptów, a co za tym idzie - dynamiczne poszerzenie sieci punktów gastronomicznych uruchamianych w modelu franczyzowym. 
„Jestem przekonany, iż dokonaliśmy słusznego wyboru zatrudniając tak doświadczonego menadżera, jakim jest Wojciech Stankiewicz. Wiedza zdobyta przy rozwoju i zarządzaniu siecią New York City Pizza oraz sieci Chłopskie Jadło będzie bardzo pomocna w rozwoju kolejnych konceptów GKPJ. W najbliższym czasie planujemy przejęcie zorganizowanego przedsiębiorstwa tak, więc profesjonalizm Pana Stankiewicza poparty jego dotychczasowymi sukcesami będzie nieoceniony w procesie dostosowania systemów funkcjonowania obydwu podmiotów.” – powiedział Jan Kościuszko Prezes GKPJ Spółka Akcyjna.
*****

Wojciech Stankiewicz jest absolwentem krakowskiej Akademii Rolniczej i ekspertem branży gastronomicznej, z którą związany jest od ponad 17 lat. W latach 1992-96 prowadził kilka restauracji, m.in. lokale Wendy`s i New York City Pizza w Krakowie. W roku 1996 objął stanowisko Dyrektora ds. Operacyjnych w firmie Fast Food Develompent Polska, gdzie był odpowiedzialny za rozwój i działalność sieci 74 restauracji New York City Pizza, zlokalizowanych w centrach handlowych oraz przy stacjach paliw Orlen, Statoil, Agip i Dea na terenie Polski i Czech.
W latach 1991-2001 był współwłaścicielem restauracji w Krakowie, zaś od roku 2001 rozpoczął współpracę z firmą Chłopskie Jadło Sp.j. na stanowisku dyrektora. Do obowiązków Wojciecha Stankiewicza należała analiza ekonomiczna istniejących i planowanych lokalizacji restauracji sieci „Chłopskie Jadło”, negocjowanie i ustalanie warunków umów związanych z otwieranymi i istniejącymi lokalizacjami, planowanie, realizacja i koordynacja projektów rozwoju sieci, nadzór nad realizacją zadań w ramach kontroli wewnętrznej oraz polityka kadrowa. Po zmianie właściciela sieci „Chłopskie Jadło” w roku 2006, Wojciech Stankiewicz pozostał na dotychczas zajmowanym stanowisku w spółce Sphinx Polska.
*****
Grupa Kościuszko „Polskie Jadło” S. A. jest jednym z najbardziej rozpoznawalnych podmiotów operujących w sektorze usług gastronomicznych w Polsce.. Działalność powstałej w 1996 roku spółki przez 10 lat koncentrowała się na rozwoju sieci restauracji „Chłopskie Jadło”. Po ich sprzedaży w 2006 roku pozyskane środki zostały zainwestowane w budowę i zarządzanie nowymi sieciami restauracji funkcjonującymi w autorskim modelu franczyzowo-operatorskim pod markami „Polskie Jadło” oraz ”Lanczowisko”.
Drugim segmentem działalności firmy, rozwijanym od 2004 roku, jest produkcja i sprzedaż ekskluzywnych wyrobów kuchni polskiej sprzedawanych obecnie pod marką „Polskie Jadło”. Wśród nich znajdują się zarówno tradycyjnie wyrabiane wędliny i wyroby wekowane takie jak polskie zupy, pasztety oraz inne dania gotowe. Polskie Jadło opiera swą produkcję na tradycyjnych recepturach, pozbawionych jakichkolwiek uszlachetniaczy i środków konserwujących. Obecnie wyroby te dostępne są między innymi w takich sieciach jak: Alma, Bomi, Carrefour, Chata Polska, Intermarche, Leclerc, Makro, Market Punkt, Sieć Avita i Stokrotka.
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